




営 / 11時 30分〜14時　17時 30分〜23時（ラストオーダーそれぞれ30分前）

休/日曜・祝日（月が祝日の場合、連休）

交通/横浜市営地下鉄仲町台駅より徒歩２分。

〒224-0041横浜市都筑区仲町台1-15-15（礒部ビル１階）

PRESENT

特典クーポン券

２０１７年８月末まで有効

 ☎ 045-941-1333

横
浜
魚
市
場
で
新
鮮
な
魚
を
仕
入
れ
な
が
ら

調
理
法
を
考
え
る
の
が
楽
し
く
て

ドリンク１杯サービス

勇氣

１枚に付き１回限り人数分

江
戸
前
の
海
・
東
京
湾
、
黒
潮
流
れ
る
相
模
湾
。

神
奈
川
県
は
漁
業
が
盛
ん
で
す
。
だ
か
ら
横

浜
中
央
卸
売
市
場
で
は
、
県
内
で
入
荷
が
多

い
７
つ
の
漁
港
を
選
び
、
獲
れ
た
て
魚
介
が

毎
日
入
荷
。
味
に
う
る
さ
い
調
理
人
や
魚
屋

さ
ん
も
早
朝
仕
入
れ
に
来
ま
す
。
そ
ん
な
旬

の
神
奈
川
産
地
魚
を
お
い
し
く
食
べ
ら
れ
る
、

魚
市
場
お
勧
め
の
店
を
ご
紹
介
し
ま
す
。
７

つ
の
漁
港
の
青
い
旗
が
目
印
で
す
。

「ハマの市場と七つの漁港の

おいしい関係」

＜企画・発行＞横浜魚市場卸協同組合　 横浜魚類㈱　横浜丸魚㈱　
連絡先 TEL045-459-3400

　

本日の刺し身

（写真は３人前3600円・５点盛り１人前1200円から注文）と、

あじのなめろう（皿の左下・別注で730円）。

和風の店内はカウンターとテーブル席、

座敷もあります。魚料理に合う酒もずらり。

人
気
ニ
ュ
ー
タ
ウ
ン
に

あ
る
こ
の
店
、
主
人
の

熊
井
勇
治
さ
ん
は
「
つ

い
メ
ニ
ュ
ー
の
半
分
は

魚
料
理
に
」
と
い
う
魚

好
き
。
週
２
日
は
横
浜

魚
市
場
で
仕
入
れ
ま

す
。
も
ち
ろ
ん
地
魚
も

お
気
に
入
り
。「
今
日
は
小
柴
の

ス
ミ
イ
カ
に
長
井
の
ア
ジ
。
市
場

の
仲
卸
店
に
自
信
を
も
っ
て
勧
め

ら
れ
た
魚
は
本
当
に
う
ま
い
。
お

客
さ
ん
に
早
く
食
べ
て
も
ら
い
た

く
な
り
ま
す
」。
手
間
ひ
ま
か
け

て
さ
ら
に
美
味
し
く
。「
料
理
は

愛
情
」
と
、
頼
も
し
い
笑
顔
の
熊

井
さ
ん
で
す
。

ご主人の熊井勇治さんは、創作日本料理店や

寿司割烹などを経て、腕を磨いて独立した実力派。

3
勇氣

vol.

旬・酒・菜



店頭の魚は丸ごと１尾。

買う時にさばいてくれます。

   魚廣（うおひろ）

魚廣＆

＜企画・発行＞横浜魚市場卸協同組合　

PRESENT

小鉢サービス 

活魚料理かんのん

特典クーポン券

１枚につき１人１皿

横浜魚類㈱　横浜丸魚㈱　

２０１７年８月末まで有効

連絡先 TEL045-459-3400
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江
戸
前
の
海
・
東
京
湾
、
黒
潮
流
れ
る
相
模
湾
。

神
奈
川
県
は
漁
業
が
盛
ん
で
す
。
だ
か
ら
横

浜
中
央
卸
売
市
場
で
は
、
県
内
で
入
荷
が
多

い
７
つ
の
漁
港
を
選
び
、
獲
れ
た
て
魚
介
が

毎
日
入
荷
。
味
に
う
る
さ
い
調
理
人
や
魚
屋

さ
ん
も
早
朝
仕
入
れ
に
来
ま
す
。
そ
ん
な
旬

の
神
奈
川
産
地
魚
を
お
い
し
く
食
べ
ら
れ
る
、

魚
市
場
お
勧
め
の
店
を
ご
紹
介
し
ま
す
。
７

つ
の
漁
港
の
青
い
旗
が
目
印
で
す
。

「ハマの市場と七つの漁港の

おいしい関係」

営/11時 30分〜21時30分（日祝〜21時。ラストオーダー１時間前）。休/水曜（月一回連休有り）

交通 /JR東海道線・湘南新宿ライン・京浜東北線大船駅東口から徒歩１分。

〒247-0056  鎌倉市大船1-9-8

☎ 0467-45-1848

目
利
き
の
魚
屋
３
代
目

隣
で
新
鮮
な
さ
か
な
料
理
も

祖
父
の
代
か
ら
鮮
魚
店
、
そ
し
て

横
浜
中
央
卸
売
市
場
の
水
産
卸
会

社
に
勤
務
し
て
い
た
武
井
大
次
さ

ん
。
さ
ら
に
隣
の
料
理
店
も
家
族

が
経
営
。
何
と
注
文
後
に
魚
廣

の
店
頭
か
ら
魚
を
選
ん
で
調

理
場
に
直
行
。
本
日
の
お
勧

め
地
魚
は
平
塚
の
ア
ジ
と
シ

コ
イ
ワ
シ
。「『
追
っ
か
け
』

と
い
っ
て
早
朝
獲
っ
た
魚
が

市
場
に
す
ぐ
運
ば
れ
る
か
ら
新

鮮
で
す
」
と
武
井
さ
ん
。
店
で
買

え
て
、店
内
で
も
料
理
を
食
べ
ら

れ
る
、２
倍
楽
し
い
鮮
魚
店
で
す
。

武井大次さん（中央）とかんのん店長でお姉さんの

鈴三さん（左から２番目）とスタッフの皆さん。

活魚料理かんのん。魚メニューの多さは

鮮魚店直結の強みの人気店です。

本日の地魚は、平塚のアジを使った魚フライ（600円）

とシコイワしのからあげ（700円）。

活魚料理かんのん

0467-46-2438☎ 営/12時〜17時 頃  休/水曜（月一回連休あり）

うおひろ

活魚料理かんのん

vol.
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